
Домаћи џемови се припремају по старим рецептима, само од најздравијих, руком 
браних плодова. Такав начин производње обезбеђује највише  сачуваних лековитих 
и хранљивих материја из воћа.

домаћи џем
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ЏЕМ ОД ДРЕЊИНА  припрема се само од паприка узгајаних у 
благородним долинама Србије, једрих од бистре планинске воде, од сунца 
црвених, од чистог ваздуха  снажних и здравих, миришљавих и укусних од 
плодне незагађене земље. 
Само од таквих паприка, златне руке српских домаћица, по јединственим 
рецептима, на плотнама старинских пећи, припремају Домаћи благи ајвар.

ЏЕМ ОД КАЈСИЈА  припрема се само од паприка узгајаних у 
благородним долинама Србије, једрих од бистре планинске воде, од сунца 
црвених, од чистог ваздуха  снажних и здравих, миришљавих и укусних од 
плодне незагађене земље. 
Само од таквих паприка, златне руке српских домаћица, по јединственим 
рецептима, на плотнама старинских пећи, припремају Домаћи благи ајвар.

ЏЕМ ОД МАЛИНА  припрема се само од паприка узгајаних у 
благородним долинама Србије, једрих од бистре планинске воде, од сунца 
црвених, од чистог ваздуха  снажних и здравих, миришљавих и укусних од 
плодне незагађене земље. 
Само од таквих паприка, златне руке српских домаћица, по јединственим 
рецептима, на плотнама старинских пећи, припремају Домаћи благи ајвар.

ЏЕМ ОД БРЕСКВЕ  припрема се само од паприка узгајаних у 
благородним долинама Србије, једрих од бистре планинске воде, од сунца 
црвених, од чистог ваздуха  снажних и здравих, миришљавих и укусних од 
плодне незагађене земље. 
Само од таквих паприка, златне руке српских домаћица, по јединственим 
рецептима, на плотнама старинских пећи, припремају Домаћи благи ајвар.



руком брано, руком припремано
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ПЕКМЕЗ ОД ШЉИВА  припрема се само од паприка узгајаних у 
благородним долинама Србије, једрих од бистре планинске воде, од сунца 
црвених, од чистог ваздуха  снажних и здравих, миришљавих и укусних од 
плодне незагађене земље. 
Само од таквих паприка, златне руке српских домаћица, по јединственим 
рецептима, на плотнама старинских пећи, припремају Домаћи благи ајвар.
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-До савршенства се стиже искуством. Искуство се стиче вековима.   
  Кроз векове се  преноси традиција. 
-Поштујемо традицију. Тежимо савршенству. Имамо искуства.

-Бавимо се провереним вредностима, зато и нижемо успехе.

  На Ваше задовољство.
  Hyla d.o.o.


